COMBINADOS

Agua — 5t -
. Clasicos — 12¢
A s =4t Premium — 14¢
LIMONADAS CERVEZAS
-
!\'Ag) TURALES 7| De barril Alhambra (250mi) — 4f
| 0e baril Ahambra (S00m) — 6¢
[lasica — J£ A_Ihamh[a verde — 4¢
Frutos Rojos — 7£ Sin alcohol — 4¢
Maracuyd — It Eumnq—E:E
loco— 7§ gan m!uue g_uslaltla — 4£4{
Chicha Morada — /¢ an Miguel sin giuten —
| | San Miguel Radler— 3 5¢

SPRITZ SANGRIAS

Je la casa
*Frgsnn, secnvpeligm_sn._ - Sangria Morada
Pepino, vermuty burbuja fina que entra sin pedir permiso — 10 *Unclasico Espail con acento andino. Fresca, aromética v con carcter.
Aperol— 10t Vino tinto y chicha morada especiada, fruta citrica
(ampari — 10t v un final ligeramente burbujeante.
Hugo — 10t —10¢ Copa/35€ Jarrs
Villa Masa Limoncello— 10¢
sangria Tropical
*|.a Sangria viaja a Latinoamérica. Ligera, jugosa y con un punto Salvaje.
TINTOS Vino blanco o Cava con Tepache de pina y fruta fresca.
Tinto Biberius. Rivera del Duero — 6F Copa — 10¢ Copa Vino/ 35t Jarra Vino — 12% Copa Cava/36¢ Jarra Cava
Tinto Selvanevada Rioja— /£ Copa
lamon Bilbao Garnacha — 8¢ Copa .
CAFES
BLANCOS IN FUSIONES
-laia Sauvignon Blanc — 7t Copa o
Valdecuevas Verdejo — 6£ Copa Dlo/L0rtai0 — o
M de Frades Albariio — B¢ Cop afé co leche — 3¢ . S
Raman Bilbao Early Harvest Verdejo— 7£ Cope Americany — dt \)\’
apuchino — bt \ N
Té Matcha —5t
ROSADOS Té (Nearo, verde, Chai, Frutos del bosque) — 3¢
isa Rose |.6.P. Mediterranee — 8¢ Copa loibos — 3t
Particular Rose Garnacha D.0. Carinera— /¢ Copa loibos Chocolate — 3¢
Yamon Bilbao Early Harvest — 7% Copa Menta Poleo — 3t
Manzanilla— 3t

Carajillo 43 (Cafe + licor 43 + Shakeado) — Bt



ENTRANTES
FRIOS
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Tuna Nikk

Iradito de Corvina en LDT Maya — 20t <<=<
to de Tuna/Salmon Nikkei — 20€ <>« &
to de Pulpo al Olivo — 236 ¢ O
ito de Ajiy Langostinos — 20 &2
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Ie Ajiy Langostinos — 20¢ £2 £
Je Pulpo — 23t &5 O
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iche uraN|kke|—28£¢<c£
1e \legetar

g de Lang
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e 4 Potencias™ — JPE =< &2
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LDT ( AJi, ROCOTO, MAYA,
CLASICA, OLIVO, APALTADO )

lI]T_snn las siglas de la Leche de Tigre, el jugo resultante de [a maceracion [I|_a|
cleumhe. Este jugo es |a forma mas pura y concentrada de los gahures del ceviche, y
tiene fama de ser un poderoso afrodisiaco y un potente remedio contra las resacas.

ENTRANTES
CALIENTES

Vigiras del Pacifico a la Parmesana — 27€4) () &

Mejillones Curry Verde y Coco —25¢¢; 3 K

Jalea Mivta— 28 £2 $ O

Rabas co

—

Mouse Aguacate — 25¢ (¥ O

Viiras del Pacifico templadas en Espuma de LDT— 27¢ (5 <=

PLATOS
CALIENTES
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fuacaina con %ghiilake — WG YO
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haufa de (Mariscos, Pollo o Verduras) — 31££2 () & % O
l1lo de Ternera en salsa Tamarindo ahumado/

moso de Aji — 37€ ) &

1a Kam Lu— 39§ =< O

salsa a eleqir:

jumado/Salsa negra de 0ssobuco — 38t £ A
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LEYENDA DE ALERGENOS

Crustéceos. OHueuumPesnadn
&) Frutos de cascara. gy Sésamo. — A Sulftos.
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